
Carte des boissons
Cocktails signatures, créations, champagnes et vins, bières et 
apéritifs, sélection de spiritueux, digestifs et liqueurs, 
sans alcool et boissons chaudes.



Nos créations

sans
alcool 

ACONIT - 24 cl - 8 €
Frais et citronné.
Infusion de jasmin, citron 
jaune, sirop de bergamotte.

FREESIA - 19 cl - 8 €
Fruité et gourmand.
Amaretto sans alcool, sirop 
de pistache, jus d'abricot, jus 
de cranberry, citron vert.

HYSOPE - 13 cl - 9 €
Gourmand, fumé et épicé.
Roots Divino Rouge, Fluère, 
citron jaune, sirop de sucre, 
Gimber.

FORSYTHIA - 23 cl - 8 €
Fruité et légère amertume.
Osco fruits rouges, citron 
jaune, cramberry, sirop de 
rooibos, soda 
pamplemousse.

LANTANA - 14 cl - 8 €
Frais et fruité.
Villa Martelle, infusion 
d’hibiscus, framboise, sirop 
de badiane.

ALPINIA - 9 cl - 12 €
Acidulé et fruité.
Whisky, eau de vie de 
mirabelle, citron jaune, sirop 
de sucre, bitter de baie de 
verveine maison.

CIRCÉE - 12 cl - 15 €
Herbacé, fumé et puissant.
Génépi, Mezcal, citron vert, 
liqueur Italicus, bitter de 
vanille maison.

DISA - 10 cl - 13 €
Short drink, gourmand et 
fort.
Carthagène, Pisco infusé au 
sésame.

LIVING 
LEGACY - 11 cl - 14 € 
Sucré, caféiné et gourmand.
Lillet Blanc, Cognac, 
expresso, sirop de cacao.

BRUNELLE - 13 cl - 13 €
Doux et fruité.
Vodka framboise, St Germain, 
citron jaune, sirop de sucre, 
émulsion de litchi.

ANTHURIUM - 11 cl - 13 €
Doux, sucré et mentholé.
Gin, Cointreau, citron 
vert, sirop de bergamote, 
menthe.

COREOPSIS - 7 cl - 13 €
Fort, épicé, short drink.
Blanche d’armagnac infusée 
à la fève de tonka, sirop 
de bière d’hiver, bitter de 
cannelle maison.

JOLI-BOIS - 11 cl - 13 €
Fumé, frais et fruité.
Cachaça infusée à la 
cardamome noire, purée de 
cassis, liqueur de réglisse, 
sirop d’hibiscus.

LILY - 17 cl - 12 €
Gourmand et sucré.
Rhum ambrée, citron jaune, 
liqueur de noisette, jus de 
poire.

COURONNE 
D’ÉPINES - 8 cl - 12 € 
Frais, puissant, fort, short drink.
Rhum blanc, Arak, liqueur de 
sapin, citron vert, sirop de sucre.

OLEARIA - 13 cl - 11 €
Gourmand et léger.
Gin, Adriatico, citron jaune, 
sirop de sucre, crème, 
perrier. 

POINSETTIA - 11 cl - 12 €
Léger, doux et sucré.
Liqueur de verveine, citron 
jaune, sirop de miel.
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Nos créations

SAPONAIRE - 15 cl - 8 €
Legère amertume et floral.
Roots Divino Blanc, citron 
jaune, sirop de cardamome, 
tonic orange amère et fleur 
de sureau.

URSINIA - 24 cl - 9 €
Frais et fruité.
Rhum sans alcool, citron 
vert, sirop de combava et 
vanille, kombucha myrtille 
et verveine.



Bières & apéritifs
BIÈRES

Pression   bio   25 cl 50 cl

Blonde - Alaryk  4,5 € 8 €
IPA - Alaryk  5 € 9 €
Blanche - Alaryk  5 € 9 €

Bouteille  33 cl 

Sans alcool - Goxoa  6 €
Ambrée - Alaryk  bio  6,5 €
Triple grain - Alaryk  bio  7,5 €

Brasserie Prizm 
de Vendargues  33 cl 

Sour  6,5 €
Dipa  6,5 €

APÉRITIFS

Ricard - 4 cl 4 €
Pastis des Alpes - 4 cl  4 €
Campari - 6 cl   5 €
Suze - 6 cl  5 €

Lillet Blanc - 6 cl 5 €
Noilly Prat Original Dry,  6 €
Ambré, Rouge - 6 cl

Porto Rouge, Blanc - 8 cl 8,5 €

Champagnes & vins
CHAMPAGNES
  Verre | Bouteille

Prosecco  bio 8 €               40€  
Besserat de Bellefon 13 € 85 €
Brut

 Verre | Bouteille

Besserat de              14 € 85 €
Bellefon rosé    
Besserat de Bellefon blanc  110 €
de blanc

VINS - disponible en 3 couleurs

LES ROUGES Verre | Bouteille

Rouge cerise 6 € 34 €
- 2023 bio
Domaine La Croix Gratiot
100% Syrah

Au bonheur des dames 7 €  40 €
- 2022  bio
Domaine de l’Ancienne Mercerie, 
AOP Languedoc, Grenache Mourvèdre

LES ROSÉS Verre | Bouteille

Léthé 5,5 € 27 €
D. du Chêne, IGP
des Cévennes, Grenache

Mescladis - 2023  bio 7€  40€
Domaine Clavel AOP, Syrah,
Grenache, Mourvèdre

LES BLANCS Verre | Bouteille

Chardonnay - 2022 5.5 € 30 €
Château Guery IGP,
Pays D’OC 100%

Piquepoul - 2022  bio 6 €  35 €
Domaine La Garance, Vin
de France, 100% Piquepoul

Demoiselle - 2023 6,5 €  35 €
D. de Laballe, AOC Côtes
de Gascogne, Gros Masseng 
- moelleux  

Bouquet de Blanc  7.5 € 37 €
- 2023  bio

AOP Languedoc, Grenache blanc,
Viognier, Muscat, Vermentino
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Notre
sélection
de spiritueux

TEQUILAS (4 cl)

Malinche 8 €

El Rey Zapoteco Mezcal 14 €

Herradura 14 €

Los Danzantes Mezcal 17 €
- vieilli 9 mois, arômes fumés
touches de vanille et sirop d’érable

Casamigos Reposado 19 €

WHISKYS (4 cl)

Lefort Français - Whisky                      7€

Balcones • Bourbon Américain 12,5 €
- pot still, doux, caramel

Currach Single Malt Irlandais  13 €
- affi  né en fût toasté aux algues

Moon Harbour • Single Malt 13 €
Français - fût Sauterne et Château 
La Louvière

Fontagnard 13 €
Vieilli en fût de Cognac et Sauterne

The Unique Français 13 €
- Michel Couvreur, céréales 
mélangées

Bellevoye Carte Noire 14 €
Français - tourbé

Whisky Ardent Single 14 €
Malt  bio
Vieilli 3 ans en fût de chêne français,
fût de Banyuls

Moon Harbour • Dock 2 15 €
Français - base de maïs malté,
fût de Château Rieussec

NC’Nean  bio  18 €
Écossais - single malt, delicat, fruité

Balcones • Texas Single Matt  20 €
Américain - fruits mûrs, caractère
malté

VODKAS (4 cl)

Renaissance 8 €

Oruza  bio  10 €
Infusé au riz IGP de Camargue

Orage blé noir 12 €

Orage Citron Menton 12 €
Infusé au citron de Menton

Codole  bio  Corse  12 €
- légèrement infusé à la noisette

RHUMS (4 cl)

Embargo Anejo Extra 6 €
Trinidad - Martinique -
Cuba - Guatemala

Rhum Arrangé Gingembre, 7 €
Citron Vert Français

Fauve  bio  Paraguay 10 €
- veilli de 3 ans en fût de bourbon
et fût de Banyuls

Manikou Français 11 €

Clairin Casimir Hawaï  11 €
- blanc, épices douces, végétal

Vermeil - Bio - Belge 12 €
Canne à sucre et mélasse bio 
d’Amérique  centrale, fût de bourbon
et fût de Maury

M&G Cap Vert Cap vert  12 €
- sec, légèrement fumé

Seis   bio  Français 12 €
- mélasse, légèrement sec et épicé

La progresiva Cuba  12 €
- sec, puissant

Tamosi Trinidad 13 €
- assemblage Barbade et Jamaïque, Panama
arôme floral

Mère Galante Guadeloupe  14 €
- ex barrique de cognac

Ras Martinique  14 €
- vieilli de 3 ans à St-Mathieu
de Tréviers, ex barrique de Rivesaltes

Zaka Panama  14 €
- vieilli de 7 à 12 ans

Cheval Bondieu Martinique 22 €
- agricole, notes de café et d’épices,
boisé

Belami Vietnam  27 €
- agricole, jus de canne et ananas
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GINS & TONIC (4 cl)

Olkho  bio Français 12 €
- infusé au cédrat,bergamote,
verveine, sureau

Acrobate  bio Français 11 €
 - citron, mandarine

Gin de nos jardins bio 11 €
Distillerie de l’Ort - thym, lavande, 
marjolaine, agrumes

Gin d’hiver bio Distillerie de l’Ort 11 €
- noix, prunes, coing, châtaignes

Oruza  bio Français 12 €
- infusé au riz IGP de camargue

La perle noire Français 12 €
- grisettes de Montpellier, fort 
en anis

Mojo Toulouse, France 12 €
- pomelo, poivre de kampot,
cardamome, verveine citron

Terpène  bio Français  13 €
- bourgeon de pin, immortelle,
poivre de timut, coriandre

San Roccu  bio  Corse 14 €
- genièvre, népita, clémentine, myrte

Generous Purple Français 14 €
 - pamplemousse et poivre de Timut

Bleu Denim  bio  Nîmes, Français  14 €
- thym, romarin, cédrat

Lune Rose Français - 17 €
piment, hibiscus

Gintage Français 19 €
- distillerie du Renard, infusé
aux tourteaux d’amandes

Prohibition Australien  24 €
- gin d’exception, infusé aux oranges 
sanguines, citron, mandarines

Digestifs & liqueurs

DIGESTIFS (4 cl)

Génépi 6 €

Mirabelle 6 €

Poire Williams 6 €

Pisco 8 €

Calvados 8 €

Blanche d’Armagnac Vital 12 €
Bas Armagnac • Résistance 12 €
Château Laballe

Absinthe 12 €

Rare Pale Cognac 13 €
VSOP, WV Baker & Cie

Fine du Languedoc 15 €
« Hors d’âge »  bio
Château Coujan

Patte blanche Cognac 19 €
XO - français

LIQUEURS (4 cl)

Bailey’s 6 €

Liqueur de menthe Ernest 6 €

Liqueur de citron Distillerie 7,5 €
du Renard  bio

Liqueur Luxardo Noisette           8 €

Liqueur Luxardo Café                8 €

Liqueur de verveine Granier  bio     9 €

Liqueur de Reine des Près           9 €
Granier  bio

Adriatico blanc 10 €

Belle de Briet liqueur de poire 11 €
et cognac

Belle gnôle sapin 12 €



Boissons 
sans alcool

CAFÉS & CHOCOLAT

Espresso	  3 € 
Capuccino	  4 €
Chocolat chaud	 4 €
Latte	 4 €

SODAS & JUS

Coca-Cola - 33 cl  	 4 €

Coca-Cola Zero - 33 cl  	 4 € 
Thé glacé,	 4 € 
citronnade maison 
Jus de fruits	 4 € 
Ananas, pêche, abricot, 
pomme, orange,

 
cranberry

BB Kombucha bio	 5 € 
(Différentes saveurs  disponibles :  
demandez-nous) - 33 cl 

	  
Limonade artisanale	 5 € 
Maison Aubert - 33 cl   

Ginger Beer - 33 cl 	 6 € 

Smoothie Fruits rouges & Coco 	 8 € 
/ Exotique - 50 cl

THÉS BY PALAIS DES THÉS

Camomille	  4 € 
Verveine	  4 €
Rooïbos	  4 € 
Sencha	  4 €
Détox	  4 € 
Thé vert	  4 €
Thé fruits rouges	 4 € 
Thé noir	 4 € 
Big Ben Thé noir	 4 € 
Grand Jasmin Chun 	 4 €  
Feng Thé vert

Perrier - 33 cl	     4 €
Sirops Bacanha  bio                   3 € 
Cassis, grenadine, menthe, fleur 
de sureau, framboise, violette,  jasmin, 
orgeat, pêche, rose, yuzu - 3cl

EAUX MINÉRALES 
	 50 cl	 100 cl 
Evian	  4 €	 5 € 
San Pellegrino	  4 €	 5 € 
gazeuse

Suivez nous sur Instagram @nectarcocktailclub
Découvrez les shootings du Nectar, les cocktails, les dates de nos soirées musicales, 
nos ateliers exclusifs, nos créations du moment et bien sûr notre AMAZING TEAM ! 

barnectar@belaroia.fr 04 11 28 30 38
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Savourer la simplicité 
Choisir la fraîcheur locale 

Revenir aussi pour l’ambiance 



Prix nets - taxes et services inclus

Assiettes à partager
Houmous de lentilles corail

Velouté du moment

Caviar d’aubergine

Guacamole

Trio de tapenades

7€

Côté froid
Assiette de charcuterie

Assiette de fromage

Assiette de poisson fumé

10€

Côté chaud
Camembert rôti

Croque-Monsieur

Croque-Monsieur Végétarien

Gratin de gnocchis

Tourte Poulpe

Butternut rôti

14€

Desserts
Tarte tatin

Moelleux au chocolat et glace vanille

Gâteau aux noix

7.5€

Cuisine ouverte tous les jours de 17h30 à 22h30


