


Nos creations

ALPINIA -9cl-12 €

Acidulé et fruité.

Whisky, eau de vie de
mirabelle, citron jaune, sirop
de sucre, bitter de baie de
verveine maison.

CIRCEE 12¢l 15€

Herbacé, fumé et puissant.
Génépi, Mezcal, citron vert,
liqueur Italicus, bitter de
vanille maison.

DISA -10cl-13 €

Short drink, gourmand et
fort.

Carthagene, Pisco infusé au
sésame.

LIVING
LEGACY -1icl-14 €

Sucreé, caféiné et gourmand.

Lillet Blanc, Cognac,
expresso, sirop de cacao.

ANTHURIUM -11cl-13 €

Doux, sucré et mentholé.
Gin, Cointreau, citron
vert, sirop de bergamote,
menthe.

COREOPSIS -7cl-13 €

Fort, épicé, short drink.
Blanche d'armagnac infusée
a la feve de tonka, sirop

de biere d'hiver, bitter de
cannelle maison.

JOLI-BOIS -11cl-13 €

Fumé, frais et fruite.
Cachaca infusée a la
cardamome noire, purée de
cassis, liqueur de réglisse,
sirop d’hibiscus.

OLEARIA -13cl-11€

Gourmand et léger.

Gin, Adriatico, citron jaune,
sirop de sucre, creme,
perrier.

Nos creations i

BRUNELLE - 13cl-13 €

Doux et fruité.

Vodka framboise, St Germain,
citron jaune, sirop de sucre,
émulsion de litchi.

COURONNE
DEPINES -8cl-12 €
Frais, puissant, fort, short drink.

Rhum blanc, Arak, liqueur de
sapin, citron vert, sirop de sucre.

LILY -17cl-12 €

Gourmand et sucré.

Rhum ambrée, citron jaune,
liqueur de noisette, jus de
poire.

POINSETTIA -11cl-12 €
Leger, doux et sucré.
Liqueur de verveine, citron
jaune, sirop de miel.




Bieres & apéritifs

BIERES

Pression 25cl 50 cl
Blonde - Alaryk 45€ 8¢
IPA - Alaryk 5¢€ 9€
Blanche - Alaryk 5€ 9¢€
Bouteille 33 cl

Sans alcool - Goxoa 6C

Ambrée - Alaryk 65¢
Triple grain - Alaryk 75€

Brasserie Prizm

de Vendargues 33 cl
Sour 65€
Dipa 65€

APERITIFS

Ricard - 4 cl

Pastis des Alpes - 4 cl
Campari - 6 cl

Suze - 6¢cl

Lillet Blanc - 6 ¢l
Noilly Prat Original Dry.

Ambré, Rouge - 6 ¢l

Porto rouge, Blanc -8 cl

Champagnes & vins

CHAMPAGNES

Verre | Bouteille

Prosecco 8C 40¢€

Besserat de Bellefon 13 ¢ 85¢€
Brut

VINS - disponible en 3 couleurs

LES ROUGES Verre  Bouteille

Rouge cerise 6C 34 €

- 2023

Domaine La Croix Gratiot
100% Syrah

Au bonheur des dames 7 ¢ 40 €

- 2022

Domaine de IAncienne Mercerie,
AOP Languedoc, Grenache Mourvedre

LES ROSES Verre  Bouteille

Léthe 55€ 27 €
D. du Chéne, IGP

des Cévennes, Grenache

Mescladis - 2023 7c 40€
Domaine Clavel AOP, Syrah,

Grenache, Mourvedre

4c€
4€
5€
5¢€

Verre | Bouteille

Besserat de 14c¢
Bellefon rosé

Besserat de Bellefon blanc
de blanc

LES BLANCS Verre
Chardonnay - 2022

Chateau Guery IGP,

Pays D'OC 100%

SC

o

Piquepoul - 2022 6¢
Domaine La Garance, Vin
de France, 100% Piquepoul

Demoiselle - 2023 65¢€

D. de Laballe, AOC Cotes

de Gascogne, Gros Masseng
moelleux

Bouquet de Blanc 75€

- 2023

AOP Languedoc, Grenache blanc,
Viognier, Muscat, Vermentino
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85 €

110 €

Bouteille

30 €



RHUMS (4 cl)

Notre |
s¢lection o prop s
de Spiritueux  qum ams

Rhum Arrange Glngembre 7¢
Citron Vert |

Fauve @ Paraguay 10 €
veilli de 3 ans en ft de bourbon

WHISKYS (4 cl) et fat de Banyuls
Manikou I'rancais 11¢C

ais - Whisky : . -
Lsfort, Frangais - Whisky o Clairin Casimir 1122 ne

blanc, épices douces, végétal
. Américai S .
Balcones Bourbon Américain 125€ oo - Belge

o 12
pot still, doux, caramel . . ? .
Canne a sucre et mélasse bio
Currach Sing|e Malt Irlandais 13 € dAmérique centrale, fiit de bourbon
affiné en ft toasté aux algues ct fat de Maury
Moon Harbour « Single Malt 13 ¢ M&G Cap Vert Cap vert e
Frangais - fat Sauterne et Chateau sec, légerement fumé
La Louviere
Seis Francais €
Fontagnard 13 € meélasse, légerement sec et épicé
Vieilli en fat de Cognac et Sauterne .
La progresiva Cuba 12¢€
The Unique Francai 3¢ sec, puissant
- Michel Couvreur, céréales
mélangées Tamosi Trinidad 13€
. assemblage Barbade et Jamaique, Panama
Bellevoye Carte Noire 4c arome floral
Francais - tourbé
. . Meére Galante Guadeloupe 14 €
Whisky Ardent Single e ex barrique de cognac
Malt
Vieilli 3 ans en fut de chéne francais, Ras Martinique 14 €
fat de Banyuls vieilli de 3 ans a St-Mathieu
(l("l'l'(‘\'i(‘l\‘_('x barrique de Rivesaltes
Moon Harbour ¢ Dock 2 15€
Francais - base gk mais malté Zaka ranama 14 €
fit de Chateau Rieussec vieilli d(, 7al12 ans
NC'Nean i8¢ Cheval Bondieu Martinique 22 €
Ecossais - single malt, delicat, fruité :114’,1‘1/&‘()1(‘ notes de café et d'épices,
boisé
Balcones « Texas Single Matt 20 ¢ . )
Américain - fruits murs, caractere Belami vicinam e
malté agricole, jus de canne et ananas
VODKAS (4 cl) TEQUILAS (4 cl)
Renaissance 8€ Malinche ¥
Oruza 10¢€ El Rey Zapoteco Mercal 14 ¢
Infusé au riz IGP de Camargue
L Herradura 4€
Orage blé noir 12€
. Los Danzantes Micrcal 17 ¢
Orag,e Citron Menton 12¢€ vieilli 9 mois, ardbmes fumés
Infusé au citron de Menton touches de vanille et sirop d'érable
Codole (bio) Corse 12¢  Casamigos Reposado 19¢

légerement infusé a la noisette
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Digestits & liqueurs

GINS & TONIC (4 cl)

Olkho Francais
infusé Uud at,bergamote,
verveine, sureau

Acrobate Francais
citron, mandarine

Gin de nos jardins
Distillerie de 'Ort - thym, lavande,
marjolaine, agrumes

Gin dhiver(bio) s lerie de [Ort
noix, prunes, coing, chataignes

Oruza 1 e

infusé auriz (]L camargue

La perle noire I'rancais
grisettes de Montpellier, fort
en anis

Mojo Toulouse, France
pomelo, poivre de kampot
cardamome, verveine citron

Terpéene Francai
de pi

bourgeon n, immortelle
poivre de timut, coriandre

San Roccu Corse

genicvre, népifa, clémentine, myrte

Generous Purple rranca

pamplemousse et poivre d( Timut

Bleu Denim Nimes, Franc:

thym, romarin, cédrat

Lune Rose 1ranc:
piment, hi ln.\u

Gintage I'rancais
distillerie du Renard, infusé
aux tourteaux d'amandes

Prohibition Ausiralien
gin d'exception, infusé aux oranges
sanguines, citron, mandarines

12.€

1ne

1ne

1ne

12.€

12 €

12.€

13¢€

14 ¢

14 €

19 €

24 €

DIGESTIFS (4 cl)

Génépi
Mirabelle
Poire Williams
Pisco
Calvados

Blanche d'Armagnac Vital

Bas Armagnac ¢ Résistance
Chateau Laballe

Absinthe

Rare Pale Cognac
VSOP, WV Baker & Cie

Fine du Languedoc

« Hors d'ége »
Chateau Coujan

Patte bIanche Cognac
XO - francai

LIQUEURS (4 cl)

Bailey's
Liqueur de menthe Ernest

Liqueur de citron Distillerie
du Renard

Liqueur Luxardo Noisette

Liqueur Luxardo Café

Liqueur de verveine Granier

Liqueur de Reine des Pres
Granier

Adriatico blanc

Belle de Briet liqueur de poire
et cognac

Belle gndle sapin

PRIX NETS - TAXES ET SERVICE INCLUS // L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE

6€
6€
6€
8§ €
8§€

12.€
12€

19 €

Nej
(©}

10 €
1e

12¢€



B OiS SONS CAFES & CHOCOLAT
Espresso

SaHS al(:O Ol Capuccino

Chocolat chaud
Latte

THES BY PALAIS DES THES SODAS & JUS

Camomiille 4€ Coca-Cola - 33l

Verveine 4¢ Coca-Cola Zero 33 ¢l
Rooibos 4€ Thé glacé,

Sencha 4€ citronnade maison

Detox 4¢ Jus de fruits

Thé vert 4€ Ananas, péche, abricot,

Thé fruits rouges ic pomme, orange, cranberry
Thé noir 4¢ BB Kombucha

Big Ben Thé noir 4¢€ (Différentes saveurs disponibles :

Grand Jasmin Chun 4€ Sl o) =S

Feng The vert Limonade artisanale
Maison Aubert - 33 cl
Ginger Beer -33 ¢l

Smoothie Fruits rouges & Coco

EAUX MINERALES / Exotique -50.cl
50cl 100l

Evian 4€ S€

San Pellegrino 4€ 5¢€

gazeuse

Perrier - 33 cl 4¢

Sirops Bacanha 3€

Cassis, grenadine, menthe, fleur
de sureau, framboise, violette, jasmin,
orgeat, péche, rose, yuzu - 3cl

Suivez nous sur Instagram @nectarcocktailclub

Découvrez les shootings du Nectar. les cocktails, les dates de nos soirées musicales,
nos ateliers exclusifs, nos créations du moment et bien str notre AMAZING TEAM !

barnectar@belaroiafr 04 1128 30 38

PRIX NETS - TAXES ET SERVICE INCLUS

3€
4€
4¢€
4¢€

4¢€

4¢€
4€

4¢€

5€

5€

6 €
8 €




Savourer la simplicité

Choisir la fraicheur locale




Houmous de lentilles corail
Velouté du moment
Caviar d’aubergine
Guacamole

Trio de tapenades

Assiette de charcuterie
Assiette de fromage

Assiette de poisson fumeé

Camembert roti
Croque-Monsieur
Croque-Monsieur Végétarien
Gratin de gnocchis

Tourte Poulpe

Butternut roti

Tarte tatin
Moelleux au chocolat et glace vanille

Gateau aux noix

Cuisine ouverte tous les jours de 17h30 a 22h30
Prix nets - taxes et seroices inclus



