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cocktail club




NoOs
Best-Sellers !

Belle de nuit
Fumé et fruité.

Mezcal, citron vert, liqueur de fleur de sureau,
sirop de sucre, soda pamplemousse - 15cl.

Narcisse
Sucré et gourmand - sans alcool.

Amaretto sans alcool, citron vert, jus d'ananas,
sirop de rooibos - 10cl.
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Bbe

8€

Ancolie 13€

Fumé, tabac, puissant - short drink.
Liqueur de myrte, Vin de Noix de la Saint-
Jean, Whisky Lefort, bitter de tabac - 8cl.

Coeur saignant
Sucré et gourmand.
Gin infusé a la vanille et citron jaune, citron
vert, sirop de vanille, Liqueur ltalicus, purée
de cerise noire - 16¢l.

13€

Houpette

Fruité, frais et doux.
Vermouth Picadis, creme de mare, Pétillant
naturel rosé - 20cl

13€

Limmortelle

Herbacsé, frais, sucré, - short drink.

Liqueur de Gallicus Limoncello et Calvado,
liqueur d'immortelle, citron jaune, sirop de
cardamome - 8cl.

13€

Orlaya

Fruité, floral et sucré.
Rhum blanc, Calvados, citron vert, sirop de
fleur d'oranger, jus d'abricot - 16cl.

183€

Reine-des-bois
Anisé, herbasé et frais.
Vodka Concombre, Pastis des Alpes, citron
vert, sirop de citronnelle, menthe, eau - 25cl.

13€

Sans alcool

Bisap

Frais, légérement chocolaté et fruité.
Infusion d’hibiscus, jus dananas, feve de
tonka, menthe - 20cl.

5€

Oursin bleu ge
Légeére acidité et floral.
Fleur de Maya, citron jaune, sirop de carda-

mome, Kombucha hibiscus pomelo - 23cl.

Téte de dragon

8€
Gingembre - léger et sucré.
Roots Rouge, citron jaune, sirop de miel,
menthe, Ginger Ale - 25cl
Violette se

Fruité et sucré.
Rhum sober, citron vert, sirop de violette, jus
de goyave - 15cl.

Lila 18€
Gourmand et fruité.

Vodka, citron, sirop de violette, goyave,
Champagne Rosé - 12cl.

Oiseau du Paradis g€

Exotique, frais et fruité - sans alcool.
Eau de coco, pulpe de coco, citron vert,
sirop de citronnelle - 15cl.

Chardon 13€
Frais, sucré et gourmand.

Liqueur de poire et Cognac, Vodka, citron
vert, sirop de yuzu, sirop de biére ambrée a la
pomme, Perrier, basilic - 17cl.

Gazanie
Fumé, poivré et légérement sucreé.

Mezcal, Noilly Prat Ambré, sirop de citron et
poivre sauvage, citron vert - 10.5cl.

13€

Le Frangipanier
Fruité et gourmand.
Rhum ambré, liqueur de melon, jus de
goyave, citron vert, sirop de badiane,
Augostura - 14cl.

13€

Mélilot

Gourmand - short drink.
Whisky, Apérol, citron jaune, sirop de miel -
9cl.

13€

Pantoufle de la dame
Gourmand et sucré.

Pisco, Rinquinquin a la péche, citron jaune,
sirop d’hibiscus, tonic - 20cl.

13€

Tulipe
Gourmand et floral.
Tequila, infusion de rose, mangue, citron vert,
Cointreau - 18¢l

13€

Lantana 8e

Fruité et sucré.
Infusion d’hibiscus, Villa Martelle, framboise,
sirop de badiane - 1icl.

Rose du désert 8e
Légérement épicé, frais, fruité et sucré.
Djin, jus de péche, citron jaune, sirop de
fraise, soda péche et jasmin - 18.5¢l.

Véronique
Fruité, floral et frais.
Limonzero, citron jaune, jus d'abricot, sirop
de fleur d'oranger - 17cl.

8€
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Bieres

Pression - bio
Blonde - Alaryk

IPA - Alaryk
Blanche - Alaryk

Bouteille

Goxoa - sans alcool
Ambrée - Alaryk - bio
Triple grain - Alaryk - bio

Champagnes & Vins

Champagnes

Prosecco - bio

Pétillant naturel Rosé - Domaine Chaume-Arnaud 2025 - bio
Besserat de Bellefon Brut

Besserat de Bellefon Rosé

Besserat de Bellefon Blanc de Blanc

Mon Ptit Pithon - bio
Domaine Olivier Pithon, 2024, IGP Coétes Catalanes -
Mourvédre, Grenache, Syrah

La Pierre Plantée - bio
Domaine les Eminades, 2022, AOP Saint-Chinian -
Cinsault, Syrah, Grenache Noir

Arbaléte et Coquelicot - bio
Domaine Jean-Baptiste Sénat, 2024, AOP Minervois -
Grenache, Syrah

Le Chardonnay des Landes - bio
Domaine Laballe, IGP Cotes de Gascogne, 2024 -
100% Chardonnay

Canon Huppé - bio
Domaine Monplézy, IGP Cotes de Thongue, 2024 -
100% Viognier

Demoiselle (moelleux)
Domaine Laballe, IGP Cétes de Gascogne, 2023 -
Gros manseng

La Colline en Flamme - bio
Domaine des Pothiers, Vin de France, 2023 -
100% Chardonnay

Pieds dans le Sable - bio
Domaine de la Pointe, IGP Landes, 2024 -
Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon

Mescladis - bio
Domaine Clavel, AOP Pic Saint Loup, 2023 -
Syrah, Grenache, Mourvédre

Rosés Blancs Rouges

25cl 50 cl
45€ 8€
5€ 9€
5€ 9€

33cl

6€

65€

75 €
Verre Bouteille
8€ 40¢€
8€ 40¢€
13€ 85€
14e 85€
/ 1o e
8¢€ 45€
8¢€ 45€
9€ b0 €
6€ 35 €
6€ 3be
65€ 3be
7€ HNe
6€ 30€
7€ 40¢€
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Whisky - 4cl

Lefort 7e
Frangais.

Balcones - Bourbon 125€
Américain - pot still, doux, caramel.

Currach Single Malt 13e
Irlandais - affiné en fat toasté aux algues.

Moon Harbour Single Malt 13€
Francais - f(t Sauterne et Chateau La

Louviere.

Fontagnard 13€

Francais - vieilli en fat de Cognac et Sauterne.

Bellevoye Carte Noire 14e
Francais - tourbé

Whisky Ardent Single Malt - bio 1“4e
Francais - vieilli 3 ans en fOt de chéne et
Banyuls.

Embargo Anejo Extra e
Trinidad - Martinique - Cuba - Guatemala.

Rhum Arrangé 7€
Francais - gingembre, citron vert.

Fauve - bio 10e
Paraguay - vieilli de 3 ans en flt de Bourbon
& Banyuls.

Manikou ne
Francais - Marseille - blend d’exception.

Vermeil - bio 12e
Belge - ft de Bourbon et Maury, canne a
sucre et mélasse dAmérique Centrale.

M&G Cap Vert e
Cap Vert - sec, légerement fumé.

Tamosi - Trinidad 13€
Assemblage Barbade, Jamaique et Panama.

Vodka - 4cl

Renaissance Vanille 6€
Francais.
Renaissance 8€
Francais.
MEZ Concombre 8e

Francais - frais et subtil.

Ozura - bio 10€e
Francgais - infusé au riz IGP de Camargue.

Orage blé noir ve
Francais - triple distillation en alambic.

Orage citron de Menton 2e
Francais - infusé aux citrons de Menton IGP.

Codole - bio 2€
Corse - infusé a la noisette.

Moon Harbour - Dock 2 1Be
Francais - base de mais malté, fGt de Chateau
Rieussec.

NC’ Nean Single Malt - bio 18¢€
Ecossais - délicat, fruité.

La Piautre «Récoltes» Single Malt 19e
Fut de Coteaux de I'Aubance et Coteaux-du-
layon, Cognac.

Balcones - Texas Single Malt 20€
Ameéricain - fruits mars, caractere malté.

Domaine des Hautes Glaces 28€
Francais - 100% seigle malté, fruits confits.

Rhum - 4cl

Zaka 14e
Panama - vieillide 7 4 12 ans.

Meére Galante e
Guadeloupe - ex barrique de Cognac.

Dam Spirits RAS 14e
Martinique - vieilli de 4 ans a St-Mathieu de
Tréviers, ex barrique de Rivesaltes.

Squadron 303 - The Pacific Ace 15€
Angleterre - marmelade de fruits compotés et
noix de coco grillée.

Vasco - Distillerie du Renard 6e
Francais - brut de fat.

Cheval Bondieu 22€
Martinique - agricole, notes de café et

dépices.

Tequila - 4cl

José Cuervo 8€
Mexique - Tequila city.

El Rey Zapoteco Anejo 14€
Mexique - Mezcal, épicg, fruité et végétal.

Casamigos Reposado 19€e
Mexique - douce, vanille et caramel.
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Gin - 4cl

Blossom
Espagnol - agrumes, quadruple distillation.

Nouaison 9¢
Francais - raisin et ensemble de 14 plantes.

Gin de nos jardins - bio ne
Francais - Occitan, Distillerie de I'Ort - thym,
lavande, marjolaine, agrumes.

Gin d’hiver - bio He
Frangais - Occitan, Distillerie de I'Ort - orange,
cannelle.

Oruza - bio 12€e
Francais - infusé au riz IGP de Camargue.

Taggiasco e
Italien - distillé avec des olives Taggiasca.

La Perle Noire ©7e
Francais - Grisettes de Montpellier, notes
citronnées.

Mojo 12€
Frangais - Toulouse, pomelo, poivre de

Kampot, cardamome, verveine citron.

Terpéne - bio 13€
Francais - bourgeon de pin, immortelle, poivre
de Timut, coriandre.

Bleu Denim - bio 4e
Francgais - Nimes, thym, romarin, cédrat.

Lune Rose 7€
Francais - piment et hibiscus

Gintage - Distillerie du Renard 19€
Francais - infusé aux tourteaux d'amandes.

E Digestit - 4cl
:j Génépi 6€
Poire Williams 6€
Q) Pisco 8€
Calvados 8e
:j Blanche d’Armagnac Vital 2€
Bas Armagnac - Résistance 2€e
U Audry Art VSOP Cognac 2€
R Fine du Languedoc - bio e
q Patte Blanche Cognac 19€
.~ Liqueur - 4cl
pp— Bailey’s 6€
) Liqueur de menthe Ernest 6€
m Liqueur Luxardo Noisette 8€
Liqueur Luxardo Café 8€
Q) Liqueur de Reine des Prés Granier - bio 9€
Adriatico Blanco 10€
OD Limoncello Villa Massa 10€
* v—i{ Belle de Briet - Liqueur de poire et ne
Cognac
D Belle gnéle sapin 12€
Apéritifs
Ricard 4cl 4€ Lillet Rouge - Blanc écl 5€
Pastis des Alpes 4cl 4€ Noilly Prat - Original Dry, Ambré, Rouge 6c¢l 6€
Campari 6¢l 5€ Porto - Rouge, Blanc 8cl 85€
Suze 6cl 5€
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Thés by Palais des Thés

Camonmiille - Verveine - Rooibos - Sencha - Détox
Thé vert - Thé noir - Big Ben - Grand Jasmin Chun Feng 4€

Cafés & Chocolat

Expresso 3e
Capuccino 4€
Chocolat chaud 4€
Latte ae

Sodas & Jus

Coca-Cola 33cl 4€
Coca-Cola zero 33c 4€
Thé glacé et citronnade maison 4e
Jus de fruits 4€

Ananas, péche, abricot, pomme, orange, cranberry

BB Kombucha 33c 5@
Différentes saveurs disponibles - demandez-nous

Limonade artisanale - Maison Aubert 33cI be
Ginger Beer 33c| 6€
Smoothies 50cl 8€

Fruits rouges & Coco // Exotique

Faux minérales

Evian 50cl - 100cl 4€-5€
San Pellegrino 50c! - 100c 4€-5€
Perrier 33cl 4€
Sirops Bacanha 3¢
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Différentes saveurs disponibles - demandez-nous




